
                                  

                                                  

                       ENTRANTES (a elegir uno por cada 2 personas): 

                                              JAMON IBÉRICO CON PAN TUMACA 

                                    ENSALADA DE PIMIENTOS ASADOS CON VENTRESCA

                                        REVUELTO DE MORCILLA CON VIRUTAS DE JAMÓN 

                                    CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN IBÉRICO (10 uds) 

                                               CHIPIRONES ENCEBOLLADOS EN SU TINTA 

                                                            CAZÓN ADOBADO 

                                                         FRITURA LEVANTINA 

 

                              SEGUNDOS (a elegir): 
       

                                          ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE 

                                                 ARROZ MELOSO DE SALMÓN 

                                       ARROZ CON SEPIONET Y GAMBÓN PELADO 

                                                         PAELLA MIXTA 

                                                  FIDEUA DE RABO DE TORO 

                                        ENTRECOT DE VACA CON PATATAS FRITAS 

                             COSTILLAS IBÉRICAS CON SALSA BARBACOA CASERA 

                                       LENGUADO  A LA PLANCHA CON ENSALADA 

 

                                      POSTRE:    POSTRE SELECCION     O     CAFÉ. 
  

 

      BARRA LIBRE DE BEBIDA DURANTE LA COMIDA DE: 
     CERVEZA DE BARRIL, REFRESCO, VINO BLANCO VERDEJO O SEMIDULCE,  

      VINO TINTO RIBERA O RIOJA CRIANZA Y AGUA SIN GAS. 

      

    

                                                    PRECIO: 42,00 € por persona iva incluido 

 

                               MENU PARA CONSUMIR EN EL RESTAURANTE.  

    

                         


